
『⿊怒のお知らせ』2023 年 11 ⽉号  
●仕⼊担当者様、企画担当者様にもご回覧ください  

 
【価格変更商品】 
 ★実施時期・・・２０２４年１⽉５⽇納品分より 
 ＜FB＞ 〇もろこし畑 ホール 125 g           ２１８円 → ２３０円 
 ＜FB＞ 〇もろこし畑 クリーム 190g           １８４円 → ２００円 
 
【取り扱い終了商品】 

★実施時期・・・２０２３年１２⽉以降在庫なくなり次第終売 
 ＜九⻤＞ 〇ガーデンセサミ 500ｇ  
 
【仕様変更商品】 
 ★実施時期・・・在庫なくなり次第順次変更 
 ＜ｽｶｲﾌｰﾄﾞ＞ 〇和⾵だし⾷塩無添加 4ｇ×8 → 3.5ｇ×8 
 ＜桜井＞  〇有機ココア（無糖）120g  パッケージの⼀部表⽰変更（有機認証） 
 ★実施時期・・・２０２３年１２⽉以降在庫なくなり次第変更 
 ＜⿊怒＞   〇⿊⾖こんふぃ ⼀括表⽰の表記を⼀部変更（製造者名）      
 
【新商品】 
 ★販売開始・・・２０２３年１１⽉ 6 ⽇より出荷 
 ＜⼭から＞ 〇⻤ぐるみ むきみ 65ｇ ⼊数 40  賞味期限 180 ⽇  ７００円 
        ＊新潟県阿賀町に⾃⽣する在来種の⻤ぐるみを⼿むきしました。（⾮加熱） 
  
★裏⾯（⻤ぐるみ紹介）もご覧ください。 
 
【おせちについて】                          

 受注〆切り お届け 

ムソー 12/7(木)17 時 
＜メーカー直送のみ＞ 12/24(日)～12/26(火)納品 
（単品混載定価税別 44,000 円以上は送料無料、未満は税別 800 円） 

創健社 12/7(木)17 時 
＜メーカー直送のみ＞ 12/18(月)～12/25(月)納品 
（単品混載３０個以上は送料無料、未満は税別 1,100 円） 

※健康フーズの取り扱いはございません。 
※受注〆切りを過ぎますと対応できない可能性がございますので、ご了承下さいますようお願

い致します。 
※各社消費者直送商品のお届け日はカタログ等をご参照下さい。 
※単品送料計算に消費者直送品は除きます。 
 

≪⿊怒の冬季休業期間≫ 
2023 年 12 ⽉ 29 ⽇（⾦）〜2024 年 1 ⽉ 4 ⽇（⽊） 

12/28（⽊）、1/5（⾦）は営業しますが、出荷は出来ませんのでご注意ください。 
＊休業前の最終出荷は 12 ⽉ 27 ⽇（⽔）です。（注⽂締切：12 ⽉ 26 ⽇（⽕）14 時） 
＊年始初回出荷は１⽉ 9 ⽇（⽕）です。（注⽂締切：1 ⽉ 5 ⽇（⾦）14 時迄） 

 
   株式会社 ⿊怒 担当：眞⽥   tel：052-776-1251 fax:052-776-1241 

ｱﾄﾞﾚｽ：sanada@kokudo.ne.jp 
 



新潟

阿賀町 会津若松

福島県新潟県

その
まま生で食べられます。

黒怒
の

新商品
のご案内

樹上で完熟した実が自然に落ちる。
（9月〜10月）

地元のお爺ちゃん・おばあちゃんが
拾い集める。

外皮をむき、殻を洗い天日乾燥、
さらに陰干し。

製品／出荷

殻剥き作業。（障害福祉施設の皆さん）

屋外で完熟させる。（1〜2週間）

新潟県東蒲原郡阿賀町・奥阿賀くるみ研究会

殻むき鬼ぐるみ。
殻むき鬼ぐるみ。手間暇かけた作業は地元住民と地元障害福祉施設で
働く皆さんが担い手です。この協働が町おこし、農福連携を支えます。

私たち黒怒も鬼ぐるみファンづくりに全力で努めます。
（株）黒怒　代表取締役　眞田也守志

□�原材料名：�オニグルミ（新潟県阿賀町
産、非加熱、栽培期間中農
薬・化学肥料不使用）

□内 容 量：65g　□賞味期限：180日

鬼ぐるみむきみ
700円（税込756円）
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