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●仕⼊担当者様、企画担当者様にもご回覧ください  

 
【価格変更商品】 
 ★実施時期・・・即⽇ 
 ＜マルシマ＞ 〇かつおだしの素 10ｇ×50           １３８８円 →  １５２８円 
        〇純正醤油 濃⼝  1.8L           １２２０円 → １３６５円 
        〇  〃  〃  0.9L             ７２５円 →  ８１２円 
        〇  〃  淡⼝  1.8L           １１３１円 → １２７０円 
        〇  〃  〃  0.9L            ６９７円 →  ７７９円 
        〇茶漬昆布 40ｇ                ３５０円 →  ３７０円 
 ★実施時期・・・現状在庫なくなり次第変更 
 ＜ｸｱﾝﾄﾊﾞｽﾀ＞ 〇ベジィなソース 200ｍｌ          ８３０円 →  ９１７円 
 ★実施時期・・・2023 年 11 ⽉ 1 ⽇納品分〜 
 ＜九⻤産業＞ 〇太⽩純正胡⿇油（ポリ）1650g       ２９８５円 → ３１８５円  
 ＜⽵本油脂＞ 〇太⽩胡⿇油 450ｇ             ８３０円 →  ８７０円 
        〇太⾹胡⿇油 450ｇ             ８３０円 →  ８７０円 
        〇太⾹胡⿇油 150ｇ             ３８０円 →  ４００円 
 
【終売商品】★実施時期・・・即⽇  
 ＜エモーション＞ 〇ガス⽤耐熱⼟瓶   メーカー製造中⽌のため 
 
【取り扱い終了商品】★実施時期・・・即⽇  
 ＜太⽥油脂＞〇キューブクッキーココア 35ｇ  
       〇キューブクッキー⽇向夏 35g  
 
【仕様変更商品】 

★実施時期・・・２０２３年１１⽉頃から⾃然切り替え  
 ＜FB＞ 〇もろこし畑（クリーム） パッケージの表記が⼀部変更 

＊原料コーンの品種が「スィート」→「スーパースィート」に変更 
 ＜FB＞  〇もろこし畑（ホール） パッケージの表⽰が⼀部変更 
 ★実施時期・・・⾃然切り替え 
 ＜ヤマロク＞ 〇鶴醤 145ml・菊醤 145ml  賞味期限 2 年 → 3 年 
 
【⼀時休⽌商品】★実施時期・・・即⽇   再開時期・・・２０２３年１１⽉下旬予定  
 ＜オキノ＞ 〇クスコ本体 
       〇クスコ詰替 
 
【夏季冷蔵出荷商品について】 

★実施時期・・・２０２３年１０⽉ 2 ⽇（⽉）出荷分より  
   冷蔵出荷 → 常温出荷に変更（コーボンみそ、カクトウ⾖みそ等） 
 
★裏⾯（冬のおすすめ）もご覧ください。 

  
   株式会社 ⿊怒 担当：眞⽥   tel：052-776-1251 fax:052-776-1241 

ｱﾄﾞﾚｽ：sanada@kokudo.ne.jp 
 



これ1つでこれ1つで
味が決まる！
味が決まる！

2023 Win

〈黒怒〉

在来種
生芋こんにゃく（板）
280ｇ  320円（税込345円）

2〈黒怒〉

在来種
生芋こんにゃく（糸）
280ｇ  350円（税込378円）

1

■ 原材料：こんにゃく芋（岐阜県恵那市明智町産）、水酸化カルシウム　■賞味期限：180日

手練り製法のシコ
シコした歯触り、
味染みのよいこん
にゃくです。生産・
加工とも、こんにゃ
く栽培歴３０年の
伊藤孝文氏による
一貫生産。究極の
産直品！

〈黒怒〉

合わせ味噌だれ 　２６０ｇ 700円（税込756円）
3

〈黒怒〉
三年熟成本たまり

（本醸造） 
900mℓ 

1,400円（税込1,512円）

〈黒怒〉
三年熟成本たまり

（本醸造） 
1.8ℓ 

2,350円（税込2,538円）

〈黒怒〉
三年熟成本たまり

（本醸造） 
150mℓ

480円（税込518円）

〈正金醤油〉
八方だし 1L 1L

1,220円（税込1,317円）
〈正金醤油〉

八方だし 360ml 360mℓ

540円（税込583円）

〈黒怒〉
てりのたれ 240g

600円（税込648円）
〈日東醸造〉〈日東醸造〉

三河白だし  三河白だし  400ｍｌ  400ｍｌ  

990990円（税込円（税込1,0691,069円）円）

5 64

9

10

7

8

■ 原材料：砂糖（粗糖）、豆味噌（大豆、食塩）、みりん、たまりしょうゆ（大豆、食塩）、小
麦醸造調味料（小麦、食塩、焼酎）、混合削り節（むろあじ、さば、めじか）、胡麻油

■賞味期限：240日

■ 原材料：大豆、食塩 ■賞味期限：720日 ※ 開栓後は冷蔵保存いただき賞味期限にかかわらず早めにご使用ください。

■原材料：しょうゆ（本醸造）（大豆・小■原材料：しょうゆ（本醸造）（大豆・小
麦を含む）、砂糖、かつおぶし、煮干し、麦を含む）、砂糖、かつおぶし、煮干し、
昆布、食塩　■賞味期限：540日昆布、食塩　■賞味期限：540日

■原材料：本たまり醤油（国内製造 大豆を含
む）、本みりん、清酒、砂糖、純米酢 
■賞味期限：●●●

■原材料：小麦、鰹節、食塩（海の精）、本■原材料：小麦、鰹節、食塩（海の精）、本
味醂、砂糖（粗糖）、焼酎、椎茸、昆布　味醂、砂糖（粗糖）、焼酎、椎茸、昆布　
■賞味期限：6ヶ月■賞味期限：6ヶ月

削り節本来の風味が前面に押し出され、豆みその力強い味、三河みりんの
上品な甘味、さらに、愛知の２大醤油である「本たまり」と「しろたまり」の
調和が生み出す、愛知の食文化を結晶させたような合わせ調味料です。

醤油は国産丸大豆と天日塩のみで木桶仕込みした
「三年熟成本たまり」を使用。本みりん・料理酒は
契約農家の特別栽培米を使用し、醸造アルコール
不使用のオリジナル本醸造品です。

黒怒
岐阜県産
在来種生芋１００％

黒怒のこだわり調味料が
ここに結集。

高さ二メートルの杉大桶でじっくり三年間
仕込む豆味噌を搾った本たまり。

味付け上手に
今日からなれる1本。

枕崎産一本釣鰹の節、
道南産真昆布などを
使った、だしの素。

冬のおすすめ商品

1.8ℓ1.8ℓ900mℓ900mℓ150mℓ150mℓ

使うと手放せません。
定番にしたい一本。


