
三口醤油皿 1,200円（税込1,320円）
□素材／醤油皿：磁器、箱：紙　　□寸法／醤油皿：235×70×20㎜、箱：255×80×25㎜
□重量／醤油皿：185g、箱（醤油皿含む）：215g　□産地：波佐見焼
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江戸〜明治時代、流通の拠点で
あった長崎県で製造され、輸出用
の醤油瓶にも用いられていた「波
佐見焼」で作られています。

100社以上の醤油専門店との
コラボで生まれました。

くぼみの内側に少しだけ曲率を
変えた“角”をつけて、醤油を好
みの具合に切ることができます。

持たせ部分が重なることによ
るスタッキング性にも丁寧に
配慮したデザインです。


