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【販売休⽌商品】★実施時期・・・即⽇ 
  ＜オキノ＞  〇詰替⽤クスコ 75ｇ       ２０２２年９⽉再開予定 
  ＜オルター＞  〇ライスペーパー 200g（45 枚）  ２０２２年１２⽉再開予定  
【価格変更商品】 

★実施時期・・・２０２２年７⽉１⽇納品分より  
＜マルシマ＞  〇かつおだしの素 箱⼊ 10g×50  １３５０円 → １３８８円 
       〇純正醤油 濃⼝ 1.8L        １１７０円 → １２２０円 
       〇純正醤油 濃⼝ 0.9L         ７００円  →  ７２５円 
       〇純正醤油 淡⼝ 1.8L       １０８０円 → １１３１円 
       〇純正醤油 淡⼝ 0.9L         ６７０円 →  ６９７円 

  ＜江別＞   〇国内産薄⼒粉 1kg           ５５７円 →  ５８６円 
  ＜カルゲン＞  △カルゲンエース 200ml 24 ⼊     １００円 → １１０円 
   ＜東海麺＞  〇奥⻑良しまだうどん 220g       ２５８円 →  ２７５円 
         〇奥⻑良しまだきしめん 220g      ２５８円 →  ２７５円 
         〇奥⻑良しまだそうめん 220g      ２５８円 →  ２７５円 
  ★実施時期・・・２０２２年８⽉１⽇納品分より    
  ＜⿊怒＞    〇三年熟成本たまり 1.8L      ２０００円  → ２３５０円 
         〇   〃     0.9L      １２００円 → １４００円 
          〇   〃     150ml       ４５０円 →    ４８０円 
 ★実施時期・・・２０２２年９⽉１⽇納品分より 

  ＜正⾦＞   〇桶仕込濃⼝ 純 1.8L       １４８０円  → １６００円 
         〇桶仕込濃⼝ 純  0.9L        ８５０円  →   ９２０円 
         〇初搾淡⼝ ⽣    0.9L        ７７０円 →   ８３０円 
                 〇⼋⽅だし       1L        １０４０円 → １１３０円 
                 〇⼋⽅だし       360ml       ４６０円 →  ５００円 
         〇ゆず⽣ぽん酢   360ml       ５２０円 →   ５７０円 
         〇すだち⽣ぽん酢 360ml       ５２０円 →  ５７０円 
 ★実施時期・・・２０２２年１０⽉１⽇納品分より 
 ＜コメット＞  〇ぬか床⼀年⽣パック 550g×３   ３６００円 → ３９００円  

【取扱い変更商品】★実施時期・・・在庫なくなり次第 
 ＜ｽｶｲﾌｰﾄﾞ＞  〇ポテトのポタージュ   定番在庫品 → ケース取り寄せ  
【包材変更商品】★実施時期・・・在庫なくなり次第 
 ＜桜井＞    〇⽚栗粉 包材⼊荷遅延による透明袋へのラベル貼付品に⼀時変更   
【新商品】  直送品 ★販売開始・・・２０２２年７⽉１⽇〜 
 ＜富久千代＞ ■刺⾝ゆば ４本（約 130g） 500 円 賞味期限：冷蔵 30 ⽇ 
    ※愛知県産ふくゆたか 100％ ※合成添加物、消泡剤など未使⽤ 
    ＊30 パック以上送料無料（未満 900 円）リードタイム：中１⽇（⼟⽇祝⽇除く） 

★裏⾯（直送企画「刺⾝ゆば」紹介）もご覧ください。 
    

株式会社 ⿊怒 担当：眞⽥ tel：052-776-1251 fax:052-776-1251 
ｱﾄﾞﾚｽ：sanada@kokudo.ne.jp 



黒怒

直送品
のご案内

賞味期限
冷蔵
30日間

加熱殺菌のチルドゆば
＊レトルト殺菌はしません。

大豆は愛知県内産限定
ふくゆたか使用

＊�国産限定です。一部、富山産、北海道産
が混ざる場合もあります。

刺身ゆば 500円（税込540円）
□規格／4本（約150g）

国
産
大
豆
の
風
味
が

や
さ
し
く
香
る
…
口
福
な
と
き

黒
怒
の
近
く
で
み
つ
け
た

黒
怒
の
近
く
で
み
つ
け
た

「
富
久
千
代
」さ
ん
。

「
富
久
千
代
」さ
ん
。

湯
葉
は
、豆
乳
を
熱
で
固
め
つ
く
る

シ
ン
プ
ル
な
食
材
で
す
。ゆ
え
に
材
料

の
大
豆
、水
。製
法
と
な
る
浸
水
や

加
熱
の
時
間
を
わ
ず
か
変
え
る
だ
け

で
、食
感
や
旨
味
の
違
い
が
生
ま
れ

ま
す
。品
質
に
厳
し
い
プ
ロ
調
理
人
の

求
め
る
味
、風
味
、食
感
、形
状
に
応

え
た
湯
葉
づ
く
り
で
信
頼
と
実
績
の

あ
る
ゆ
ば
工
房
富
久
千
代
さ
ん
。そ

の
お
い
し
さ
と
の
出
会
い
は
も
ち
ろ

ん
、所
在
地
が
私
ど
も
黒
怒
近
く
で

あ
る
こ
と
も
ご
縁
と
感
じ
取
り
扱
い

を
決
め
ま
し
た
。ぜ
ひ
、ご
利
用
く
だ

さ
い
ま
せ
。

株
式
会
社 

黒
怒

代
表
取
締
役
社
長

眞
田 

也
守
志

ゆ
ば
兄
弟
の

「
刺
身
ゆ
ば
」

自由な社風が、
ゆばへの愛情を育みます。

僕らは、2006年、兄弟で創業しました。それゆえ老舗と
は呼べませんが、味で勝負する湯葉専門店です。
僕らの強みは社員の居心地の良さ。自由に意見が出
され、すぐに試し、そのフィードバックに応え、さらなる工
夫、改善をすすめる社風は、他社よりもスピード感を
持って湯葉品質が高まる環境となり、それが信頼・実績
となり当社を支えています。
おもしろいのは、おいしい湯葉の定義は十人十色であ
ることです。甘いの好き、旨味の強い味がいい、とろけ
る感覚が好み、適度な硬さが身上…傾聴しながらのモ
ノヅクリに努めています。　

(株)富久千代　代表取締役　市原 豊久

市原兄弟

お料理好きの方、
多彩な調理に
対応します


