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2018年

当
時
、「
純
」の
出
荷
を
取
り
や
め
た
経

緯
を
藤
井
社
長
に
尋
ね
る
と
次
の
よ
う

な
説
明
が
返
っ
て
き
ま
し
た
。「
二
年
半

ほ
ど
前
に
仕
込
ん
だ
小
麦
が
、焙
煎
機

の
不
具
合
で
充
分
に
焙
煎
で
き
て
い
な

い
こ
と
が
発
覚
し
ま
し
た
。濃
口
醤
油

と
し
て
出
荷
で
き
る
基
準
ま
で
色
が
付

か
な
い
の
で
す
。あ
と
に
仕
込
ん
だ
醤

油
は
設
備
改
修
し
た
の
で
従
来
ど
お
り

の
製
品
に
な
り
ま
す
が
、あ
と
約
１
年

半
は
熟
成
が
必
要
で
す
。２
０
１
８
年

の
正
月
を
目
途
に
出
荷
再
開
を
考
え
て

い
ま
す
。」…

出
荷
を
止
め
た
判
断
に
、

正
金
醤
油
の
醤
油
づ
く
り
の

姿
勢
が
垣
間
み
え
た
。

新 商 品
It’s new!

今年もあと僅か、慌ただしく日々が過ぎていきます。
さて、本年最終の、こくど通信は、来たる年への期待を込め、
朗報で締めくくります。ご覧いただければ一目瞭然、正金醤
油さんの「杉桶仕込濃口醤油・純」再開の朗報です。思えば
一年半前。藤井社長より「うちの『純』の出来が思わしくない
です。手を尽くしましたが、これを『純』として出荷する訳にはい
きません。」…相談を受けたときの驚き、残念さは、いまも忘れ
られませんが、当時、私も混乱してしまい、関係先への連絡が
遅れるなどのご迷惑をおかけしたこと、あらためてお詫び致し
ます。今回は、ファンの皆さまとともに、この歓びを分かち合う
べく、あらためて『純』の魅力を語らせていただきました。ぜひご
一読いただきたく、お願い申し上げます。

黒怒  代表取締役  眞田 也守志

杉桶仕込み「純」が再開。一番ワクワク
しているのは、私自身かも知れない。

1 リニューアル商品（価格・容器・容量・パッケージ変更）

三代目 藤井正信氏（右）と、四代目 藤井泰人氏（代表取締役）。三代目 藤井正信氏（右）と、四代目 藤井泰人氏（代表取締役）。

中
面
に
つ
づ
く

4 ラベル表示内容変更商品
●実施時期･･･2018年1月より
〈フルーツバスケット〉もろこし畑（うらごし）
※食品表示法対応の為、栄養成分表示等を追記。詳細はお問い合わせください。

●実施時期･･･（白）2018年1月頃　（黒）2018年3月頃
〈鹿北製油〉国産 ねりごま（白/黒） 
 内容量　80ｇ　　60ｇ
 容　器　ガラス瓶　　パウチスタンドパック
 価　格　1,000円　　800円
 J   A   N　（白）49818186129085　　4981816129061
　　　　　　　　　（黒）4981816127081　　  4981816127067
 ガラス瓶（80g）は、在庫なくなり次第終売になります。

2 再開商品（原料高騰、運送費等の値上がりの為、価格変更）
●実施時期･･･即日
〈鹿北製油〉国産 洗いごま(白/黒) 各50g　500円　　600円

3 価格変更商品（原料高騰、運送費等の値上がりの為）
●実施時期･･･2018年1月より
〈鹿北製油〉国産 菜の花畑なたね油 1,650g　1,800円　　2,000円
〈鹿北製油〉オーストラリア産 なたね油（NON-GMO） 1,650g
 　1,350円　　1,400円
〈かめびし〉にがり入うすくち醤油/にがり入こいくち醤油 各1.8ℓ
 　1,595円　　1,740円　※0.9Lの価格変更はありません。

5 取扱い変更商品
●実施時期･･･在庫なくなり次第
〈創健社〉ベジタブルカレー・キーマタイプ（レトルト） 170g
 ベジタブルソース・ボロネーゼタイプ（レトルト） 140g
 定番在庫　　単品取寄せ
〈江別製粉〉おやつイン 500g
 定番在庫　　ケース単位取寄せ(ケース入数：20)
〈華　舞〉食べるコラーゲン スティックタイプ（豚皮由来/魚由来） 各1.5g×30包
 定番在庫　　取扱い終了

6 価格改定商品
●実施時期･･･2018年２月より
桜井食品の一部商品が価格改定します。
詳細は、別紙「桜井食品価格表」のご確認をお願い致します。

私
た
ち
黒
怒
が
、こ
の
と
き
に
感
じ
た

想
い
は
複
雑
で
し
た
。着
実
に
増
え
つ

つ
あ
っ
た「
純
」フ
ァ
ン
の
方
た
ち
が
、

こ
の
ま
ま
１
年
半
も
待
っ
て
い
て
く
だ

さ
る
の
だ
ろ
う
か
？ 

と
は
い
え
、妥
協

を
し
な
い
、モ
ノ
作
り
に
真
摯
な
メ
ー

カ
ー
さ
ん
を
損
得
抜
き
に
理
解
し
応
援

す
る
の
が
黒
怒
の
姿
勢
で
は
な
い
の

か
？…

結
果
、休
止
理
由
、再
開
目
処
な

ど
の
情
報
を
、丁
寧
に
ま
と
め
、全
国
の

フ
ァ
ン
の
皆
さ
ん
に
、ご
理
解
を
求
め
、

お
待
ち
い
た
だ
く
よ
う
お
願
い
を
さ
せ

て
貰
っ
た
の
で
し
た
。

＊「
純
」以
外
の
淡
口「
生
」や「
八
方
だ
し
」等
、他
の
正

金
醤
油
製
品
は
出
荷
で
き
た
た
め
、そ
れ
ら
の
積
極

利
用
も
、こ
の
間
、皆
さ
ま
に
お
願
い
し
て
き
ま
し
た
。

お
待
た
せ
し
ま
し
た
！
一
年
半
ぶ
り
に
再
開
で
す

桶
仕
込
濃
口 

純
　出
荷
の
朗
報
。

皆
さ
ま
に
は「
桶
仕
込
濃
口
純
」の
製
造
休
止
で
ご
迷
惑
を
お
掛
け
し
て
お
り
ま
し
た
。

平
成
27
年
秋
か
ら
仕
込
ん
だ
醤
油
が
、や
さ
し
い
香
り
、上
質
感
あ
る

仕
上
が
り
と
な
り
、よ
う
や
く
自
信
を
持
っ
て
お
届
け
で
き
る
と
自
負
し
て
お
り
ま
す
。

是
非
、お
試
し
い
た
だ
き
た
く
、お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。
正
金
醤
油（
株
） 

代
表
取
締
役  

藤
井 

泰
人
　

料亭の味がする
香川・丸島醤油の有機醤油で炊いた…

北海道・狩野水産さんの身欠きにしんを、北海道産
の昆布、栃木産の干瓢で巻き、香川・丸島醤油さん
の国産有機醤油、鹿児島県産の甘蔗の水飴、粗糖
でじっくりと炊いた逸品です。

＜黒怒＞＜黒怒＞
国産にしん昆布巻
2本入【限定】
国産にしん昆布巻
2本入【限定】 700円700円
■入数：50　　　■賞味期間：180日

210809

原材料：昆布（北海道）、麦芽水飴（甘藷 /鹿児島）、にしん（身欠きにしん /
北海道）、粗糖（鹿児島）、有機醤油（香川）、干瓢（ユウガオの実 /栃木）

おせちだけでなく、
日常で食べたい！！／

＼

足かけ三年かけた、渾身の作「にしん昆布巻」

◆ 2015年 6月
「ネットワーク草の根」の清水さんの紹介で、北
海道の数の子生産者、狩野社長（狩野水産）を訪
ねたとき、「数の子（国産無漂白）は、自然食業界
で引く手あまたなのですが、「にしん」の方が売
れずに困っています」との相談を受け、清水さん
からも「それなら昆布巻はどうか？」のヒントをも
らい、黒怒として加工メーカーを探すことに…。

◆ 2016年 7月
昆布巻の製品化で最大の難関は、巻きの作
業。そのため、昆布巻き専門業者がそれを
担うのですが、大手は小ロットの発注を扱わ
ず、中小メーカーは現状受注で手いっぱい
というのが実情でした。そんななか、小豆島
の日香食品さんとのご縁を得ますが、今期
（昨年）製造は難しいと待つことに…

◆今年 2017年の秋
年明け早々に、狩野水産さんから身欠
きにしんサンプル各種（ソフト、八分乾、
本乾）を日香食品さんに納入、試行錯
誤を繰り返し、ようやく完成！！今回のお
披露目、ご案内となりました。足かけ三
年…満を持しての登場となりました！！

2018年は、昆布巻に加え「にしん甘露煮」も登場予定です。

にしん昆布巻にしん昆布巻

子持ちにしん（数の子）　 原材料となる身欠きにしん（乾物）づくり。 原材料となる身欠きにしん（乾物）づくり。 左から、日香食品長田社長、当社眞田、
日香食品木下さん。

数量限定製造、
しかも稀少な、すべて国産厳選素材の
昆布巻…満を持しての登場です。

数量限定

「

」

藤
井
社
長
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

藤
井
社
長
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

正金醤油

香川県小豆郡



「
純
」は
、正
金
醤
油
の
濃
口
醤
油
の
な
か

で
最
上
質
の
フ
ラ
ッ
グ
シ
ッ
プ
商
品
と

し
て
、四
半
世
紀
以
上
も
の
永
き
に
わ
た

り
、多
く
の
ホ
ン
モ
ノ
志
向
の
方
々
に
愛

用
さ
れ
て
き
た
お
醤
油
で
す
。

「
二
土
用
三
年
」、つ
ま
り
夏
の
手
前
に
仕

込
み
、夏
を
二
度
越
え
て
三
年
目
の
夏

に
、完
成
と
な
る
24
ヶ
月
熟
成
の
商
品
で

す
。そ
の
存
在
は
、気
品
に
満
ち
た「
発
酵

醸
造
の
賜
」と
呼
び
た
い
逸
品
。今
回
の

再
開
を
機
会
に
、ま
だ
お
試
し
で
な
い
方

に
も
、ぜ
ひ
体
感
い
た
だ
き
た
い
と
思
い

ま
す
。

醤
油
を
仕
込
ん
だ
後
、は
じ
め
の
夏
越
し

で
、醤
油
の
発
酵
は
、ほ
ぼ
完
了
で
す
。ふ

つ
う
に
利
用
で
き
る
レ
ベ
ル
の
醤
油
と

な
り
ま
す
。そ
し
て
、さ
ら
に
一
年
の
熟

成…

二
度
目
の
夏
を
越
す
頃
に
な
る
と
、

色
あ
い
が
濃
厚
と
な
り
、味
に
深
み
が

生
ま
れ
、い
わ
ゆ
る
塩
か
ど
の
と
れ
た
、

ま
ろ
み
あ
る
醤
油
と
な
り
ま
す
。

正
金
醤
油
で
は
、そ
の
経
験
知
か
ら
、濃

口
醤
油
を
表
す
最
良
の
醸
造
状
態
を

「
二
土
用
三
年
」と
い
う
表
現
を
し
て
き

ま
し
た
。こ
れ
は
、三
度
目
の
夏
を
越
し

て
し
ま
う
と
色
が
黒
っ
ぽ
く
な
り
風
味

も
落
ち
る
と
い
う
考
え
の
も
と
、こ
の

24
ヶ
月
の
熟
成
期
間
を
伝
え
る
言
葉
で

し
た
。

＊
注…

醸
造
期
間
に
よ
る
優
劣
は
、メ
ー
カ
ー
そ
れ
ぞ
れ
の

考
え
方
が
あ
り
ま
す
。

正金醤油のお醤油たちを、たった１つの言葉で伝えることは、とても難しいことです。…ただ、どうしても！と
いわれれば、それは「やさしさ」という四文字かも知れません。それこそが「正金さんの醤油じゃないと！」と
いう熱烈なファンの心をつかんでいる理由なのだと、そう感じます。

初搾淡口醤油･生
0.9L 680円
■入数：12　■賞味期間：18ヶ月

020603

原材料：大豆、小麦、食塩

桶仕込濃口醤油･純
1.8L 1,300円
■入数：6　■賞味期間：2年

020601
桶仕込濃口醤油･純
0.9L 750円
■入数：12　■賞味期間：2年

020602

原材料：大豆、小麦、食塩

国
内
屈
指
の
醤
油
産
地
が
香
川
県
の
小
豆
島
。17
の
醤
油
蔵
が
軒
を
連
ね
る
地
域
に
正
金
醤
油
の
蔵
も
佇
ん
で
い
ま
す
。

狭
い
地
域
に
複
数
の
蔵
が
点
在
、そ
の
桶
の
数
は
１
２
０
本
。日
本
屈
指
の
保
有
数
と
の
こ
と
。

そ
の
正
金
醤
油
を
代
表
す
る
の
が
木
桶
で
天
然
醸
造
さ
せ
る「
純
」な
の
で
す
。

刻
が
育
む
、風
土
が
育
む

「
二
土
用
三
年
」の
熟
成
モ
ノ
。

｢

純｣

の
製
法
は
何
も
変
え
て
い
ま
せ
ん

が
、平
成
20
年
に
、現
在
の
商
品
名「
桶

仕
込
濃
口  

純
」と
な
り
ま
す
。名
称
変

更
の
理
由
は
、先
述
の「
二
土
用
三
年
の

醗
酵
、熟
成
」と
い
う
表
現
が
、三
年

（
36
ヶ
月
）熟
成
と
誤
解
を
受
け
る
懸
念

が
あ
っ
た
こ
と（
公
正
競
争
規
約
改
訂

の
関
係
）、も
う
１
つ
は
、い
ま
も
、多
く

の
木
桶
熟
成
の
蔵
が
残
る
、国
内
有
数

の
醤
油
産
地
、小
豆
島
の
特
徴
を
明
確

に
伝
え
た
い
と
の
思
い
か
ら
で
し
た
。

「
納
得
の
い
か
な
い
モ
ノ
は
、出
荷
で
き
な

い
。」…
こ
の
姿
勢
に
、私
た
ち
黒
怒
は
、胸

を
打
た
れ
ま
し
た
。今
回
の
出
荷
再
開
は
、

心
の
底
か
ら
あ
り
が
た
い
と
感
じ
た
、ま
さ

に
朗
報
で
し
た
。

黒怒おすすめの、正金醤油の商品ラインナップ
素材を活かす、慈愛に満ちたやさしい味わい

これがあれば、あとは不要！？
かつお荒節、煮干し、昆布を煮出し、天然醸
造醤油とブレンド。麺つゆ、煮物、天つゆ、寄
せ鍋、湯豆腐、おでんなどに。塩分6.0%

うすくち醤油として
和食全般に
杉桶で、１年間発酵熟成させた
もろみから搾りました。一般の
うすくちよりは味も色も濃い
め。控えめにお使い下さい。塩
分17.0%

安
芸
市
北
岡
農
園
の
ゆ
ず
を
使
用
！

高
知
県
安
芸
市
の
北
岡
農
園
の
ゆ
ず
果

汁
を
使
い
仕
上
げ
ま
し
た
。果
汁
は
、柚

と
す
だ
ち
の
み
で
す
。通
年
で
使
え
る
香

り
自
慢
。塩
分
９
％

徳
島
県
産
の
す
だ
ち
果
汁
を
使
用
！

す
だ
ち
果
汁
を
多
く
配
合
し
、す
っ
き
り

と
し
た
味
に
仕
上
げ
ま
し
た
。果
汁
は
、

す
だ
ち
と
ゆ
ず
の
み
で
す
。ゆ
ず
生
ぽ
ん

酢
同
様
に
通
年
で
使
え
ま
す
。塩
分
９
％

二土用三年（２４ヶ月）の発酵熟成
を経たもろみから搾った醤油で
す。あらゆる和食に使える許容の
大きさ、切れのいい旨みが身上。
素材味を、高いコストパフォーマ
ンスで引き立てます。塩分16.3%

八方だし 1L 900円
■入数：6　■賞味期間：18ヶ月

070601

原材料：しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦を含む）、砂糖、かつおぶし、煮干し、昆布、食塩

ゆず生ぽん酢
360ｍｌ 450円
■入数：12　■賞味期間：6ヶ月

080601

原材料：しょうゆ（大豆、小麦を含む）、りんご酢、ゆず
果汁、すだち果汁、砂糖、鰹節、煮干し、昆布、食塩

すだち生ぽん酢
360ｍｌ 450円
■入数：12　■賞味期間：6ヶ月

080604

原材料：しょうゆ（大豆、小麦を含む）、りんご酢、すだ
ち果汁、砂糖、ゆず果汁、鰹節、煮干し、昆布、食塩

八方だし 360ｍｌ 400円
■入数：12　　■賞味期間：18ヶ月

070602

お
待
た
せ
し
ま
し
た
！
一
年
半
ぶ
り
に
再
開
で
す

「

」

そ
も
そ
も「
桶
仕
込
濃
口 

純
」と
は
、

な
に
も
の
か
？

平
成
20
年
に
、

名
称
の
変
更
を
し
ま
し
た
。

黒
怒
の
想
い

桶
仕
込
濃
口 

純
　出
荷
の
朗
報
。


