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新 商 品

※表示価格はすべて「税抜価格」です。

黒怒　代表取締役　眞田 也守志
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２
０
１
５
年
は
、ラ
グ
ビ
ー
ワ
ー
ル
ド

カ
ッ
プ
で
の
躍
進
を
は
じ
め
、２
人
の

ノ
ー
ベ
ル
物
理
学
賞
受
賞
、そ
し
て

フ
ィ
ギ
ュ
ア
ス
ケ
ー
ト
の
羽
生
結
弦
さ

ん
の
驚
異
的
な
世
界
最
高
得
点
な

ど
、心
躍
る
こ
と
の
連
続
で
し
た
。多

く
の
方
が
勇
気
を
貰
っ
た
の
で
は
な
い

で
し
ょ
う
か
。

一
方
で
、マ
ク
ド
ナ
ル
ド
の
異
物
混
入
問

題
を
皮
き
り
に
様
々
な
食
品
の
ト
ラ

ブ
ル
が
話
題
と
な
っ
た
１
年
で
も
あ
り

ま
し
た
。ま
た
、大
手
企
業
に
よ
る
杭

お
し
ら
せ 3 パッケージ（原材料名）表示 変更商品

2 価格変更商品
〈太田油脂〉えごまオイル（旧名：えごま油） 180g 950 円　　1,000 円 
※原材料、内容量の変更はございません。
＊実施時期･･･2016 年 2月頃よりリニューアル品が入荷次第

〈鹿北製油〉国産 洗いごま（白 /黒）50g  400 円　　500円
 国産 ねりごま（白 /黒）80g  800 円　　900円
 有機 黒ごま油 160g 800 円　　900円
 有機 白ごま油 160g  600 円　　800円
＊実施時期･･･2016 年 2/1( 月 ) 納品分より

〈黒怒〉南国糖 1kg　460 円　　480円
＊実施時期･･･2016 年 3/1（火）納品分より

〈ビーバン〉おいしいだし 海のペプチド 300g/10ｇ×10 袋
 デキストリン（デンプン分解物） 　  デンプン（キャッサバ由来）
※キャッサバ＝タロイモのでんぷん（タピオカ） ※その他詳細は、お問い合わせください。
＊実施時期････在庫なくなり次第、順次

It’s new!

下記変更内容以外に、今春の食品表示法の施行により「栄養機能食品」として
パッケージのリニューアルがあります。
〈太田油脂〉
旧：えごま油（しそ油） 180g×6本×4B/ケース JANコード 4962311040167
新：えごまオイル 180g×24本/ケース JANコード 4962311150057
〈太田油脂〉
旧：毎日えごまオイル （4g×30）×12袋/ケース JANコード 4962311110143
新：毎日えごまオイル® （3g×30）×12袋/ケース JANコード 4962311150064
〈太田油脂〉
旧：毎日えごまオイル丸筒 （4g×14）×15本/ケース JANコード 4962311130110
新：毎日えごまオイル®丸筒 （3g×14）×15本/ケース JANコード 4962311150071
＊実施時期･･･2016年2月頃より、切り替え

JANコード、商品名、規格変更商品1

本
年
も
よ
ろ
し
く
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

早
い
も
の
で
、私
が
社
長
に
就
任
し
て
４
度
目
の
新
年
を
迎
え
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

思
え
ば
、経
営
の
右
も
左
も
わ
か
ら
な
い
ま
ま
、た
だ
弊
社
会
長
佐
野
の
掲
げ
る
黒
怒
の
理
念
達
成
の

た
め
に
無
我
夢
中
の
３
年
で
し
た
が
、い
ま
、新
た
な
年
を
迎
え
ら
れ
る
の
は
、

日
頃
お
世
話
に
な
って
い
る
皆
様
の
お
か
げ
と
の
想
い
で
あ
り
ま
す
。感
謝
し
て
お
り
ま
す
。

8g×20 1,600円

＜無双本舗＞
有機・しょうが入り梅番茶
341401

打
ち
デ
ー
タ
偽
装
と
い
う
、地
震
大
国

の
日
本
で
は
考
え
ら
れ
な
い
不
祥
事

も
あ
り
ま
し
た
。そ
し
て
私
た
ち
、自

然
食
品
の
業
界
に
お
い
て
も
、有
機
肥

料
成
分
偽
装
と
い
う
有
機
Ｊ
Ａ
Ｓ
認

証
シ
ス
テ
ム
を
揺
る
が
す
問
題
が
発

生
し
た
の
も
記
憶
の
新
し
い
と
こ
ろ
で

す
。ど
ん
な
に
立
派
な
制
度
を
作
っ
て

も
、そ
れ
を
運
用
す
る
人
間
に
モ
ラ
ル

が
な
け
れ
ば
意
味
が
な
い
こ
と
を
教
え

ら
れ
た
不
祥
事
で
し
た
。

日
本
は
成
長
の
時
代
を
終
え

た
と
い
わ
れ
ま
す
。人
口
減
少

が
続
き
高
齢
化
が
加
速
度
的

に
進
む
な
か
、今
後
は
経
済

的
に
も
精
神
的
に
も「
成
熟

す
る
」こ
と
が
求
め
ら
れ
ま

す
。も
う
大
企
業
が
大
量
生

産
し
、消
費
し
き
れ
な
い
も
の

を
廃
棄
す
る
時
代
で
は
あ
り

ま
せ
ん
。

今
後
は
、本
物
の
生
産
者

が
、生
産
可
能
な
量
だ
け
を

生
み
だ
し
、そ
の
価
値
に
、共
感
・
支
持

す
る
愛
用
者
が
買
い
支
え
る
と
い
う
、

独
自
の
経
済
シ
ス
テ
ム
が
必
要
に
な
る

で
し
ょ
う
。こ
れ
は
我
が
国
が
今
後
Ｔ

Ｐ
Ｐ
に
参
加
す
る
こ
と
で
、海
外
か
ら

の
安
い
輸
入
生
産
物
が
入
っ
て
き
た
時

に
、日
本
の
伝
統
文
化
を
守
る
と
い
う

点
で
も
大
き
な
意
味
を
持
つ
は
ず
で

す
。

２
０
１
６
年
も
弊
社
は「
人
間
本
来
の

暮
ら
し
の
具
現
化
」の
理
念
の
下
、発

酵
食
を
中
心
と
し
た「
本
物
の
食
文

化
」を
担
う「
安
全
安
心
」商
品
を
皆

様
に
提
案
さ
せ
て
い
た
だ
く
所
存
で

す
。最
後
に
な
り
ま
し
た
が
、皆
様
に

と
っ
て
良
き
一
年
に
な
り
ま
す
よ
う
心

よ
り
お
祈
り
申
し
上
げ
ま
す
。

お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

明
け
ま
し
て

制
度
を
運
用
す
る
人
間
に

モ
ラ
ル
が
な
け
れ
ば…

経
済
的
・
精
神
的
に
成
熟
し
た

独
自
の
シ
ス
テ
ム
が
必
要
に
。

「
本
物
の
食
文
化
」を
担
う

「
安
全
安
心
」な
商
品
を
!!

２
０
１
６
年 

社
長
年
頭
挨
拶

梅番茶

梅番茶
じんわりほっこり身体の中にしみわたるじんわりほっこり身体の中にしみわたる

昔ながらのなつかしい優しさを

しょうが入り

しょうが入り

れんこん
のど飴

有機梅肉と有機醤油など、有機原料の
みで作り上げたプレミアムな梅番茶。

有機しょうが入り

梅番茶
昔ながらの梅肉とお醤油を丁寧に
練り合わせました。国産しょうが、
番茶入り。

国産しょうが入り

賞味期間 1年
ケース入数 12
取扱期間 定番（単品出荷）

有機梅肉、有機醤油、有機番茶、有機
番茶粉末、有機生姜粉末（原材料の
一部に小麦･大豆を含む）

原材料

8g×20 1,400円

＜無双本舗＞
国産・しょうが入り梅番茶
341402
賞味期間 1年
ケース入数 12
取扱期間 定番（単品出荷）

梅肉、醤油、有機番茶、有機番茶粉
末、生姜粉末（原材料の一部に小麦･
大豆を含む）

原材料

70g 450円

＜無双本舗＞
しょうが入り れんこんのど飴
331401
賞味期間 1年
ケース入数 50（10×5）
取扱期間 定番（単品出荷）

麦芽水飴、蓮根粉末、本くず粉、
生姜粉末、食塩、さつまいも澱粉

原材料

れんこんは昔から様々な場面で重宝されてきました。
その中でも特にのどにやさしいと言われる
れんこんを、気軽にお召し上がりいただける様、
昔なつかしい飴にしました。
しょうが入りでじんわりぽかぽか。
季節を問わずおすすめできる商品です。

朝一杯の梅番茶は毎日の体調を整える、
日本人には欠かせない飲み物です。（朝夕1日2杯）
梅番茶でポカポカ生活をお過ごし下さい。

朝一杯の梅番茶は毎日の体調を整える、
日本人には欠かせない飲み物です。（朝夕1日2杯）
梅番茶でポカポカ生活をお過ごし下さい。

＜黒怒プライベートブランド商品＞

同封のリーフレットをご覧下さい



◇
材
料

高
野
豆
腐
、三
河
精
進
白
だ
し
、

生
姜
、片
栗
粉
、油

◇
作
り
方

１
．三
河
精
進
白
だ
し
と
す
り
お
ろ
し
生
姜

を
加
え
た
水
で
、高
野
豆
腐
を
も
ど
す
。

２
．軽
く
搾
り
、片
栗
粉
を
ま
ぶ
す
。

３
．フ
ラ
イ
パ
ン
に
油
を
敷
き
、②
を
焼
き
三

河
精
進
白
だ
し
を
ま
わ
し
か
け
水
分
を

と
ば
し
て
で
き
あ
が
り
。

お
す
す
め
レ
シ
ピ
❶

三河精進白だし おすすめレシピ

お
す
す
め
レ
シ
ピ
❷

高
野
豆
腐
の
ひ
と
く
ち
炒
め

菜
の
花
と
サ
サ
ミ
の
和
え
も
の

◇
材
料

菜
の
花
、サ
サ
ミ
、三
河
精
進
白
だ
し
、

食
塩
、太
白
胡
麻
油

◇
作
り
方

１
．菜
の
花
は
塩
茹
で
、サ
サ
ミ
も
湯
通
し
す

る
。

２
．①
を
そ
れ
ぞ
れ
、そ
ぎ
切
り
に
す
る
。

３
．希
釈
し
た
三
河
精
進
白
だ
し
に
②
を
浸

し
、食
べ
る
前
に
太
白
胡
麻
油
少
量
と
和

え
る
。

賞味期間

6ヶ月

ケース入数

12

取扱期間

定番（単品出荷）

原材料
小麦醸造調味料、食塩、本みりん、
椎茸、切干大根、昆布、醸造酢、焼酎

三河精進白だし 400ml 1,080円
071003＜日東醸造＞

※表示価格はすべて「税抜価格」です。
※本特集の内容は、プレマ株式会社（三河精進白だしの共同開発会社）ＨＰより一部引用させていただきました。

年始特集企画

お
い
し
い
野
菜
料
理
を
、も
っ
と
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
。

原
材
料
は
、植
物
性
素
材
の
み…

う
〜
ん
、気
に
な
る
新
顔
!!

さ
て
、２
０
１
６
年
の
年
初
届
け
と
な

る
こ
く
ど
通
信
は
、今
年
、私
た
ち
が

イ
チ
押
し
し
て
い
る「
三
河
精
進
白
だ

し
」を
取
り
上
げ
ま
し
た
。

こ
れ
は
、植
物
性
素
材
だ
け
で
旨
味
あ

る
だ
し
は
ひ
け
な
い
か
？ 

そ
れ
を

使
っ
た
素
材
を
活
か
す
調
味
料
は
つ

く
れ
な
い
か
？ 

の
答
え
と
し
て
生
ま

れ
た
植
物
性
素
材
１
０
０
％
の
白
だ

し
で
す
。

煮
も
の
、麺
つ
ゆ
、お
吸
い
も
の
、だ
し

巻
き
な
ど
定
番
和
食
は
も
ち
ろ
ん
で

す
が
、そ
の
魅
力
は
、良
質
の
野
菜
を

使
う
お
料
理
で
、そ
の
繊
細
な
持
ち
味

を
損
な
わ
ず
引
き
立
て
る
実
力
に
あ

り
ま
す
。

も
と
も
と
、菜
食
ス
タ
イ
ル
を
嗜
好
す

る
方
を
対
象
に
開
発
さ
れ
た
経
緯
が

あ
り
ま
す
が
、結
果
、も
っ
と
広
い
範

囲
の
ニ
ー
ズ
に
も
応
え
ら
れ
る
調
味

料
に
な
れ
る
！
と
の
判
断
か
ら
、一
般

向
け
の
販
売
と
な
り
ま
し
た
。今
回

は
、そ
の
魅
力
を
紙
面
の
許
す
か
ぎ
り

ご
紹
介
し
ま
す
。

「
三
河
精
進
白
だ
し
」は
、日
東
醸
造
の
足
助
仕

込
三
河
し
ろ
た
ま
り
、北
海
道
産
の
真
昆
布
、

九
州
産
乾
し
椎
茸（
武
久
）、国
産
天
日
干
し
切

干
大
根（
王
隠
堂
農
園
）、三
州
三
河
み
り
ん

（
角
谷
文
治
郎
商
店
）、食
塩（
海
の
精
）の
み
、

植
物
原
材
料
１
０
０
％
の
白
だ
し
で
す
。砂

糖
、酵
母
エ
キ
ス
、野
菜
エ
キ
ス
、ま
た
鰹
節
な

ど
動
物
性
原
料
は
使
っ
て
い
ま
せ
ん
。

も
の
づ
く
り
に
携
わ
る
職
人
さ
ん
の
ク
ラ
フ

ト
マ
ン
シ
ッ
プ
に
満
ち
た
商
品
は
、多
く
の

理
解
者
に
支
え
ら
れ
商
品
と
な
り
、価
格
に

見
合
う
価
値
を
認
め
ら
れ
、は
じ
め
て
流
通

が
可
能
と
な
り
ま
す
。こ
の「
三
河
精
進
白
だ

し
」は
、乾
し
椎
茸
と
真
昆
布
を
、じ
っ
く
り

浸
水
し
て
か
ら
煮
だ
し
て
と
っ
た
だ
し
。木

桶
で
仕
込
ん
だ
、足
助
仕
込
三
河
し
ろ
た
ま

り
。焼
酎
と
も
ち
米
で
、昔
な
が
ら
に
仕
込
ん

だ
三
河
み
り
ん
。海
水
か
ら
作
っ
た
海
の
精
。

そ
れ
ぞ
れ
の
素
材
が
、顔
の
明
ら
か
な
生
産

者
や
職
人
さ
ん
を
辿
る
こ
と
が
で
き
る
物
語

を
も
っ
て
い
る
こ
と
も
大
き
な
特
徴
で
す
。

農
産
物
は
天
候
や
日
照
で
出
来
が
左
右
さ
れ

る
も
の
。サ
イ
ズ
や
色
、形
は
一
つ
ず
つ
異
な

る
の
が
当
然
で
す
。物
流
時
に
欠
け
や
割
れ

も
生
じ
る
も
の
も
あ
り
ま
す
。味
や
安
全
性

と
は
関
係
の
な
い
と
こ
ろ
で
選
別
さ
れ「
規

格
外
」と
い
う
扱
い
を
受
け
る
と
い
う
わ
け

で
す
。

「
三
河
精
進
白
だ
し
」は
、乾
し
椎
茸
と
切
干

大
根
に
つ
い
て
は
、産
地
と
の
話
し
合
い
で

規
格
外
の
み
を
原
料
に
す
る
と
決
め
ま
し

た
。こ
れ
は
生
産
者
に
も
消
費
者
に
も
メ

リ
ッ
ト
を
生
む
考
え
方
で
あ
り
、良
質
の
調

味
料
を
多
く
の
方
に
利
用
い
た
だ
く
施
策
で

も
あ
り
ま
す
。

昆
布
や
切
干
大
根
の
量
を
変
え
、乾
し
椎
茸

の
種
類
や
配
合
量
を
変
え
て…

。砂
糖
は
使

い
た
く
な
い
と
切
干
大
根
の
甘
み
を
加
え
て

み
た
も
の
の
逆
に
臭
み
が
増
し
た…

。し
ろ

た
ま
り
に
負
け
じ
と
乾
し
椎
茸
を
増
や
し
た

ら
昆
布
の
香
り
や
味
わ
い
が
隠
れ
て
し
ま
っ

た…

。

数
え
切
れ
な
い
ほ
ど
の
試
作
の
結
果「
こ
れ

な
ら
い
け
る
！
」と
な
っ
た
の
が「
三
河
精
進

白
だ
し
」で
す
。

濃
縮
さ
れ
た
状
態
で
も
、希
釈
し
た
後
も
、確

実
に
だ
し
素
材
の
旨
味
が
伝
わ
り
、香
り
が

漂
う
、希
有
な
白
だ
し
で
す
。

和
の
料
理
人
は「
だ
し
は
昆
布
７
割
、か
つ
お

３
割
」と
云
い
ま
す
。昆
布
だ
し
は
、上
品
で

控
え
め
な
味
わ
い
。力
強
さ
に
慣
れ
た
味
覚

に
は
頼
り
な
さ
が
あ
る
の
か
も
し
れ
ま
せ

ん
。た
だ
、控
え
め
な
う
ま
味
は
、野
菜
と
相

性
が
よ
く
、そ
の
持
ち
味
を
引
き
出
し
活
か

し
て
く
れ
る
の
で
す
。

と
く
に
自
然
に
委
ね
て
育
て
ら
れ
た
野
菜

は
、滋
味
深
く
個
性
豊
か
な
風
味
を
備
え
て

い
ま
す
。そ
の
持
ち
味
を
引
き
出
し
て
く
れ

る
の
が「
三
河
精
進
白
だ
し
」。野
菜
の
美
味

し
さ
を
最
大
限
に
引
き
出
し
て
く
れ
る
調
味

料
な
の
で
す
。

野
菜
を
お
い
し
く
い
た
だ
く

た
め
に
生
ま
れ
ま
し
た
。

自
分
た
ち
の
モ
ノ
サ
シ
で

原
料
を
え
ら
ぶ
。

何
度
も
試
作
が
繰
り
返
さ
れ
、

辿
り
着
い
た
味
わ
い
。

職
人
の
技
・
知
恵
・
想
い
の
結
晶
。

足
助
仕
込 

三
河
し
ろ
た
ま
り
の

日
東
醸
造
謹
製
で
す
。

野
菜
好
き
の
方
に
は
ぜ
ひ
と
も
。

野
菜
好
き
の
方
に
は
ぜ
ひ
と
も
。

そ
の
職
人
気
質
に
惚
れ
て
し
ま
い
ま
す
。

そ
の
職
人
気
質
に
惚
れ
て
し
ま
い
ま
す
。

おいしいの追求から
砂糖、酵母エキス
なしです。

▲閉校となった木造校舎を再利用した、足助仕込三河しろたまり
の仕込蔵。

天日干しにした切り干し大根天日干しにした切り干し大根木樽で醸される三河白たまり。木樽で醸される三河白たまり。 良質の規格外！？干し椎茸。良質の規格外！？干し椎茸。

こまめに丁寧に灰汁取り作業を行います。こまめに丁寧に灰汁取り作業を行います。


