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こくど
通信

月号

お し ら せ

ン
、タ
ー
ミ
ナ
ル
型
店
舗
へ
移
行
し

て
い
る
の
が
現
状
で
す
。

当
社
も
、現
在
31
期
の
只
中
で
す
が
、

こ
の
3
月
に
は
冷
蔵
品
配
送
か
ら

撤
退
し
、6
月
に
は
自
社
配
送
か
ら

商
品
の
直
発
送
へ
と
切
替
え
、流
通

ル
ー
ト
の
改
善
を
図
り
ま
す
。

こ
の
よ
う
な
当
社
施
策
の
な
か
で
、 

残
念
な
ご
報
告
と
な
り
ま
す
が
、「
こ
く

ど
通
信
」は
、こ
の
６
月
号
を
以
っ
て
し

ば
ら
く
休
刊
す
る
こ
と
と
し
ま
し
た
。

創
刊
は
２
０
１
５
年
６
月
。以
前
は

社
内
で
手
づ
く
り
編
集
し
て
い
た

「
月
刊
黒
怒
だ
よ
り
」に
代
わ
り

毎
月
発
行
す
る
社
外
報
と
し
て

ほ
ぼ
4
年
間
、多
く
の
皆
さ
ま

に
親
し
ま
れ
て
き
た
紙
面
ゆ

え
、苦
渋
の
判
断
で
は
あ
り

ま
し
た
が
、関
係
各
位
に
は
、

当
社
施
策
の
一
環
と
い
う

こ
と
で
ご
理
解
を
い
た
だ

け
れ
ば
と
思
い
ま
す
。

創
刊
時
よ
り
「
皆
さ
ま

が
直
接
産
地
を
訪
れ
た

よ
う
な
体
験
を
紙
面

で
！
」の
編
集
方
針
で

取
り
組
み
、目
的
ど
お

り
に
私
ど
も
の
主
要

取
引
先
メ
ー
カ
ー
・
産

地
を
臨
場
感
あ
る
内

200904〈能登製塩〉　
〇わかめふりかけ
� 750円
■内容量：50g　
■賞味期間：1年
■�原材料：わかめ（徳島）・海塩
（石川）・てんさい糖（北海
道）・白ごま（京都）

220425〈マルサン〉　
〇じゃがいもスープ
� 160円
■内容量：180g
■賞味期間：300日
■�原材料：豆乳・じゃがいもペー
スト・スープベース・砂糖・食塩・
重曹

容
で
紹
介
で
き
た
こ
と
は
、発
刊
後

の
注
文
数
量
、展
示
会
や
商
談
時
の

手
応
え
な
ど
か
ら
成
果
あ
る
媒
体
取

り
組
み
と
総
括
し
て
い
ま
す
。

今
後
は
オ
リ
ジ
ナ
ル
商
品
を
軸
と
し

た
、主
力
商
品
の
さ
ら
な
る
価
値
の

周
知
や
理
解
、共
感
を
目
的
と
し
た

販
促
物
の
提
供（
デ
ー
タ
配
信
も
準

備
）に
力
を
入
れ
、販
売
強
化
の
施
策

を
徹
底
し
て
い
き
ま
す
。

国
内
人
口
の
減
少
、輸
入
原
料
の
高

騰
、消
費
税
ア
ッ
プ
な
ど
、業
界
を
取

り
巻
く
現
実
は
厳
し
い
も
の
が
あ
り

ま
す
が
、こ
の
よ
う
な
と
き
こ
そ
、私

た
ち
黒
怒
の
本
来
の
在
り
方
、つ
ま

り
は「
理
想
か
ら
ぶ
れ
な
い
、自
然
食

品
の
開
発
を
軸
と
す
る
企
画
卸
会
社
」

と
し
て
時
代
の
ニ
ー
ズ
に
応
え
て
い
く

所
存
で
す
。長
い
間
ご
愛
読
い
た
だ

け
た
こ
と
、心
よ
り
感
謝
申
し
上
げ

ま
す
。

黒
怒　

代
表
取
締
役　

眞
田 

也
守
志

青
葉
繁
れ
る
好
季
節
を
迎
え
ま

し
た
。皆
様
方
に
お
か
れ
ま

し
て
は
ま
す
ま
す
ご
清
祥
の
こ
と
と

お
慶
び
申
し
上
げ
ま
す
。

さ
て
、い
ま
、昔
な
が
ら
の
自
然
食
専

門
店
は
、一
部
を
除
き
、軒
並
み
売
上

げ
減
の
傾
向
が
続
い
て
い
ま
す
。扱

う
自
然
食
品
の
潜
在
的
な
ニ
ー
ズ
は

あ
る
も
の
の
、購
入
先
は
、ネ
ッ
ト
販

売
や
自
然
食
小
売
ス
ー
パ
ー
チ
ェ
ー

今回特集は、過去の紙面を振り返り、
その足跡を追う内容で編みました。ぜひ、お読みください。

※表示価格はすべて「税抜価格」です。

ほ
ぼ
４
年
間
、ご
愛
読
、

あ
り
が
と
う
ご
ざい
ま
し
た
。

「こくど通信」は

今回を以って

しばらく休刊

します

４
月
に
伊
豆
へ
取
材
に
出
向
き
、多
田

理
事
長
と
本
社
裏
の「
韮
山
反
射
炉

（
世
界
遺
産
）」を
背
景
に
記
念
撮
影
し

た
の
が
印
象
に
残
っ
て
い
ま
す
。

い
ま
を
生
き
る
私
た
ち
に
、

も
っ
と
、も
っ
と
。酵
母
を
!!

「こくど通信」
創刊号

2015年6月号

産地を訪ねた
気持ちになれる

社外報

❶

第一酵母（株）
梅肉酵母エキス（黒怒PB）
コーボンマーベル

梅肉酵母エキスは、
黒怒のフラッグ
シップ商品です。

取り扱い変更商品
●実施時期･･･在庫なくなり次第順次変更

〈桜　　井〉 お米を使った「天ぷら粉」	 定番 ケース取り寄せ
お米を使った「お好み焼き粉」 定番 ケース取り寄せ
お米のホットケーキミックス 定番 ケース取り寄せ

〈太田油脂〉 焙煎なたね油  赤水	600g	 定番 ケース取り寄せ

価格変更商品
●実施時期･･･2019年9月1日出荷分より

〈正　　金〉 桶仕込濃口醤油・純 1.8L	 1,300円 1,480円
桶仕込濃口醤油・純 0.9L	 750円 850円
初搾り淡口醤油・生 0.9L	 680円 770円
ゆず生ぽん酢	360ml	 450円 520円
すだち生ぽん酢	360ml	 450円 520円
八方だし	1L	 900円 1,040円
八方だし	360ml	 400円 460円

2019年6月20日（木）納品分～7月10日（水）納品分まで
日頃の感謝の気持ちを込めまして「夏の特別キャンペーン」
を実施します。この機会に是非、ご利用ください。
商品コード 商品名（容量） 定価（税抜）入数 添付条件

①�222307 クリーミーコーンポタージュ（15.5g×3） 350円 24

11+1

②�162302 手ほぐし紅鮭（50g） 530円 12
③�092327 四季彩々�和風だし（6g×8） 400円 24
④�092328 四季彩々�和風だし（6g×32） 1,350円 24
⑤�092329 四季彩々�和風だし食塩無添加（4g×8） 420円 24
⑥�092331 四季彩々�欧風だし（5g×8） 400円 24
⑦�092332 四季彩々�欧風だし（5g×32） 1,350円 24
⑧�092306 四季彩々�中華だし（6g×8） 420円 24
⑨�092326 野菜の旨味だし（3.5g×8） 360円 24
⑩�092333 四季彩々�あごだし（4g×8） 420円 24
⑪�222302 海藻七草スープ�3食入（14.4g） 330円 24
※注文時に11+1と明記してください。

夏の

【折込情報】
◆創健社ニュース ◆生活医学ジャーナル
◆まるしま通信 ◆健康フーズニュース＆新製品情報

【配布チラシ】
〈ゼンケン〉ピュアドライ

奥能登海水塩を楽しめる、
ワカメふりかけ。

国産じゃがいもと
有機大豆の、豆乳スープ。

このピュアな磯の香は、調理素材にも重宝！
鳴門海峡の荒波に揉まれ育った肉厚わかめ、国産ごま、てんさい
糖、看板商品の奥能登の海水塩のみで仕上げた上質のわかめ 
ふりかけです。素材がいいので化学調味料、着色料など食品添加
物は使っていません。ふりかけ、おむすびなど、ごはんの友はもち
ろんですが、お湯を注ぐだけでできるわかめスープもおすすめで
す！ 大根や蕪をうすくスライス、このわかめふりかけと和えるだけ
の浅漬けも絶品。調理素材としてもおすすめしたい商品です。

自然食レストランでいただくような味わい。
じゃがいも、有機大豆の豆乳で仕上げた、まろやかな口あたり、素
材のよさを実感できる完全調理済みのスープです。じゃがいもの
うま味、特有の舌触りを活かしながらまろやかな味わいに仕上げ
ました。甘みには、甜菜糖を使い、とにかく素材味を感じていただ
くために、化学調味料だけでなく酵母エキスさえも使わない仕様
は、自然食レストランでいただくスープの印象。温めるだけです
が、これからの季節は、冷していただくのもおすすめ！！

か
る

な
ぁ

 余

語専務（右から2人目）と。

あいのう流通センター 江端社長（
右

）と
。

❶
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新 商 品It’s new!



黒怒のご紹介
「
食
」と「
性
」及
び
自
然
を
基
点
と
し
、自
己
の

幸
せ
、人
間
全
体
の
幸
せ
を
達
成
す
る
為
に
、現

象
の
世
界
を
変
革
し
、自
己
の
確
立
と
人
間
本

来
の
暮
ら
し
を
具
現
化
す
る
。

黒
怒
は
、１
９
７
３
年
、無
添
加
食
品
を
販
売
す

る
自
然
食
品
店
と
し
て
は
じ
ま
り
ま
し
た
。

当
時
は
、公
害
問
題
・
食
品
添
加
物
が
社
会
問
題

と
し
て
マ
ス
コ
ミ
等
で
も
取
り
上
げ
ら
れ
て
い

た
時
代
で
す
。社
名
は
、創
業
者
の
佐
野
が「
人

の
行
動
も
含
め
悪
い
事
象
を「
黒
」と
定
義
し
、

社
会
の「
黒
」に「
怒
」り
続
け
て
い
く
精
神
を
持

ち
続
け
よ
う
と
命
名
し
ま
し
た
。

事
業
は
、さ
ら
な
る
理
念
追
求
を
す
す
め
る
う

え
で
、小
売
販
売
か
ら
卸
業
へ
と
事
業
変
更
、法

人
化
し
ま
し
た
が
、社
名
は
創
業
時
の
精
神
を

受
け
継
い
で
今
日
に
至
り
ま
す
。

私
は
１
９
９
５
年
３
月
に
黒
怒
入
社
、２
０
１
２

年
11
月
の
株
主
総
会
に
於
い
て
代
表
取
締
役
社

長
に
就
任
し
ま
し
た
。

会
社
理
念
の「
人
間
本
来
の
暮
ら
し
を
具
現
化

す
る
」の
具
現
化
の
た
め
に
は
、発
酵
食
を
中
心

と
し
た
本
物
の
食
文
化
を
守
る
こ
と
が
、重
要

課
題
と
考
え
、そ
の
生
産
と
消
費
の
良
好
な
関

係
づ
く
り
の
た
め
、日
々
邁
進
す
る
の
が
私
の

存
在
意
義
と
の
認
識
で
い
ま
す
。

沖
野
社
長
は
、珈
琲
業
界
で
は
知
ら
な
い
人

が
い
な
い
ほ
ど
の
重
鎮
。こ
の
筋
金
入
り
珈

琲
人
!?
の
取
材
は
、終
わ
ら
な
い
か
な
？
と

思
う
ほ
ど
の
長
丁
場
で
し
た
。

蒼
々
た
る
調
味
料
た
ち
が
原
材
料
欄
に
名
を

連
ね
る
商
品
。新
た
に
足
助
仕
込
三
河
し
ろ

た
ま
り
を
使
う
に
あ
た
り
、担
当
し
た
日
東

醸
造
、伊
東
氏
の
正
直
な
想
い
を
聞
く
こ
と

が
で
き
ま
し
た
。

酢
造
蔵
を
訪
ね
た
と
き
の
印
象
は
、当
主
の
今

川
さ
ん
と
奥
様
の
穏
や
か
な
笑
顔
で
し
た
。人

柄
が
も
の
づ
く
り
に
影
響
す
る
の
は
本
当
の
話

だ
と
実
感
で
き
た
取
材
で
し
た
。

会
社
理
念
の
こ
と

「
淡
路
は
水
産
物
は
も
ち
ろ
ん
で
す
が
、食
糧

自
給
率
110
％
を
誇
る
地
域
で
す
!!
」そ
う
語

る
、武
田
社
長
の
お
話
は
、夢
と
希
望
に
満
ち

て
い
ま
し
た
。

お
な
じ
み
国
内
屈
指
の
醤
油
産
地
、香
川
県
小

豆
島
。正
金
醤
油
の
蔵
か
ら
生
ま
れ
る
醤
油
の

味
を
、ど
う
伝
え
る
か
？
と
て
も
難
し
い
課
題

で
し
た
が「
や
さ
し
い
」の
４
文
字
に
落
ち
着
き

ま
し
た
。

腕
の
い
い
職
人
さ
ん
や
実
直
な
生
産
者
さ
ん

が
、商
売
上
手
で
は
な
い
と
い
う
の
は
世
の

常
か
も
??
ど
の
角
度
か
ら
何
を
聞
い
て
も
、

そ
ん
な
印
象
の
生
産
者
で
あ
り
加
工
者
の
伊

藤
氏
で
し
た（
笑
）

取
材
は
、毎
年
、梅
雨
の
時
季
に
開
催
さ
れ
る

「
足
助
仕
込
み
蔵
で
の
交
流
会
」に
参
加
し
な

が
ら
。水
を
求
め
、塩
を
替
え
、小
麦
を
替
え
、

仕
込
み
用
の
杉
樽
を
探
し
…
お
い
し
さ
は
、

努
力
の
結
晶
な
の
で
す
。

使
う
の
は
、北
海
道
産
の
農
薬
も
化
学
肥
料
も

使
わ
ず
栽
培
し
た
黒
豆
・
粗
糖
・
国
産
ブ
ラ
ン

デ
ー
・
天
然
の
バ
ニ
ラ
エ
キ
ス
・
食
塩（
海
の
精
）

の
み
。食
べ
れ
ば
わ
か
る
大
人
の
お
や
つ
で
す
。

淡
路
島
の
由
良
は
、自
分
た
ち
の

モ
ノ
サ
シ
で
お
い
し
さ
発
信
。

素
材
を
活
か
す
。慈
愛
に
満
ち
た
、

や
さ
し
い
味
わ
い
。

「
和
玉（
在
来
種
）」は
、国
内
栽
培

こ
ん
に
ゃ
く
芋
の
１
％
ほ
ど
!?

平
成
13
年
、は
じ
め
て
世
に

問
う
た
、醸
造
家
の
想
い
。

珈
琲
に
も
、煎
茶
に
も
合
う
…

大
人
の
お
や
つ
授
業
。

会
長
の
佐
野
が
、そ
の
品
質
と

姿
勢
に
惚
れ
込
ん
だ「
オ
キ
ノ
」

次
代
に
伝
え
た
い
、愛
知
の
味
…

合
わ
せ
味
噌
だ
れ
。

よ
い
お
酢
を
探
し
つ
づ
け
、

よ
う
や
く
巡
り
会
え
た
…

2015年
10月号

❷

2018年
1月号

❼

2016年
3月号

❸

2018年
8月号

❽
2018年
10月号

❾

2016年
11月号

❹

2017年
9月号

❺

2017年
11月号

❻

いわれなければ
インスタント珈琲と

気づきません。

湧き水を求め、
大多賀町（豊田市
足助町）の廃校が

醸造蔵。
和食の味付けなら、

これ１本あれば
あとは、もう何も

要らない。

小京都・
加賀金沢の小さな
老舗蔵がつくる

純米酢。

ワカメは
天ぷらが旨い！と
はじめて知った
取材でした。

製品になるまで
３日も掛かる

職人技が活きる。初代が
発売されたのは

1992年。
ロングセラーです。

（株）オキノ
有機コーヒー「クスコ」

正金醤油（株）　
八方だし（１ℓ＆３６０ｍℓ）

生産／加工　伊藤 孝文さん
在来種 生芋こんにゃく（糸・板）

日東醸造(株)
足助仕込三河しろたまり

日東醸造(株)
合わせ味噌だれ（黒怒PB）

今川酢造
老舗蔵純米酢

武田食品冷凍（株）
天然湯通し塩蔵わかめ（茎付き）

(有)丹波わらしべ屋
黒豆こんふぃ（黒怒PB）

「こくど通信」は

今回を以って

しばらく休刊

します

なぜ栽培しづらい
在来種を？と問うと、

味と歯応えが
違うからと即答。

不
思
議
な
社
名
？

社
長
メ
ッ
セ
ー
ジ

黒
怒　

代
表
取
締
役　

眞
田 

也
守
志

❷❼

❾

❽

❹

❸

❺

❻

ほぼ4年間、ご愛読、ありがとうございました。
「こくど通信」でクローズアップ紹介された商品を、全49冊のなかから、ピックアップし振り返ります。

＊紙面都合で一部の紹介に留まらざるを得ないこと、お詫びします。　「こくど通信」編集部




